
  Pfifferlingskarte
                                                                              Chanterelles   

Sommerlicher Salat mit gebratenen Pfifferlingen
und karamellisierten Walnüssen an Vinaigrette   16,5
Salade  aux girolles poélées, noix caramélisées et vinaigrette salad with sauteed 
chanterelle mushroom, caramelized walnuts and vinaigrette

Flammkuchen mit Creme Fraiche, 
Zwiebeln, Speck und Gebratenen Pfifferlingen 18,5
Tarte Flambée aux lardons, Crème, oignons et girolles
Flammkuchen with crème frâiche, onions, bacon and sauteed chanterelles

Bandnudeln an Pfifferling - Rahmsauce 19,5
Tagliatelles aux girolles à la crème I Tagliatelle with cream and chanterelles

Cremiges Pfifferlings Risotto mit Parmesan, 19,5
frischen Kräutern und Gemüsebouquet               
Risotto aux girolles, parmesan, fines herbes et bouquet de légumes 
chanterelle risotto with Parmesan, fresh herbs and vegetables

Wiener Schnitzel vom Wiesenkalb 29,5
an Pfifferlingen mit Kartoffelgratin
Escalope de veau pannée façon viennoise, girolles poilés, Gratin Dauphinois
Fried veal scallop Vienna style with chanterelles and potato-Gratin

Entrecôte vom Angus-Rind mit Kräuterbutter, 32,5
gebratenen Pfifferlingen und Kartoffelgratin    
Entrecôte beurre maître d'hôtel girolles poilées, Gratin dauphinois  Sirloin steak with parsley butter, 
chanterelles and potato-Gratin 

Extra Portion Pfifferlinge       9,5
supplément de chanterelles I- chanterelle mushrooms

Unsere Weinempfehlung 
Weinschwestern, Württemberg, Trocken

                        2024 Weißburgunder „Wanderlust“ 

2024 Rosé „Hurly Burly“

                        2022 Trollinger „Trumpet Sound“ Rot 

0,2l   9,5 €       0,75 l   32 €


